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JSPS ALUMNI CLUB DENMARK – NEWSLETTER NO. 3, 2017      (December 18th, 2017) 
************************************************* 
 
You receive this newsletter along with 37 other members of the JSPS Alumni Club Denmark. 
We share information with you about activities of the Club and occasionally other 
informations which can support the aims of the club. You may expect about 3-4 newsletters 
a year, sent out not at regular intervals but when new and important information is 
available. 
 
************************************************* 
 
GENERAL ASSEMBLY AND JARA 2018 
 
Please find attached the invitation and programme for JARA 2018. Mark the date and time 
firmly in your calendars! Help us spreading the invitation by sending it to any colleague you 
know, who could be interested in the topics and/or to hear about funding opportunities for 
research collaborations with Japan. 
 
Also note that the General Assembly of the Club will be held immediately before JARA2018. 
All members should consider seriously to be candidates for the Board, to be elected here. 
We badly need new volunteers in the organisation of the Club. Please contact the chair (Carl 
Winsløw, winslow@ind.ku.dk) if you feel you could help, or simply show up and let us know. 
 

 
 
************************************************* 
 
TOKAI UNIVERSITY EUROPEAN CENTRE INVITES YOU TO COOKING EVENING  
(invitation på dansk/in Danish) 
 
Her er en invitation til en kommende japansk madaften på Tokai Centret fredag den 12. 
januar.  
Det er Tokais alumneforening i Danmark, der holder nytårssamling, og vi laver japansk mad 
sammen i vores køkkenet – under kyndig professionel vejledning. 
 
Vi starter med madlavningen kl. 17.00 og spiser kl. 19.00. 

mailto:winslow@ind.ku.dk


I år vil Jens Rahbek (kulinarisk serieiværksætter og indehaver af Yatai på DTU) være 
køkkenchef og lede og fordele arbejdet med madlavningen.  
Alumneforeningens formand, Sam K. Steffensen, vil desuden bidrage med en ret baseret på 
renkon (lotus rod).  
Ønsker man at være med på madlavningsholdet, fra kl. 17 og fremefter, kan der gives 
besked herom til mig. 
 
(I kender måske Jens Rahbek som en af medstifterne af Sticks’n’Sushi – hans bror Kim er 
administrerende direktør for restaurantkæden i dag). 
 
Deltagergebyr er 150 kr. pr. person. 
 
Tilmelding sker til Jakob Skyt Jensen på Tokai Centret (jsj@u-tokai.dk) og betaling af 
deltagergebyr sker til kontoen nedenfor: 
Reg.nr. 5013 kontonummer 000 138 0102 (anfør venligst navn ved overførsel). 
Tilmelding registreres efter først-til-mølle princippet. 
 
Jeg håber du vil have tid og lyst til at deltage.  
 
************************************************* 
 
FINALLY : MERRY CHRISTMAS AND HAPPY NEW YEAR 
To all our members. 
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